
Banketui - 50eur/asmeniui 

 
 

Užkandžiai vieno kąsnio 
(išsirinkti 4 skirtingus) 

1. Profitroliai su grill vištienos musu 

2. Profitroliai su tuno įdaru  

3. Profitroliai su įvairių sūrių kremu  

4. Saliamio užkandis - saliamis, žolelėse marinuotas sūris, alyvuogės 

5. Grill tigrinės krevetės - grill tigrinė krevetė, česnakinis žolelių užpilas, pomidoriukai  

6. Pomidoro ir mocarelos iešmelis - pomidoriukai, marinuota mocarela, bazilikas 

7. Crostini su feta - skrudinta balta duona, feta, alyvuogės, agurkai 
8. Crostini su rūkyta lašiša - skrudinta balta duona, rūkyta lašiša, avokadų kremas, kaparėliai, 
bazilikas 
9. Crostini su vytintu kumpiu - skrudinta balta duona, vytintas kumpis, pomidorų užtepėlė, 
karamelizuoti svogūnai 
10. Crostini su mėlynuoju sūriu - skrudinta balta duona, mėlynasis sūris, apelsinų confit, migdolų 
riešutai 
11. Brušeta su Brie ir baklažanu - skrudinta balta duona, brie, balzamikas, keptas baklažanas, figų 
džemas, migdolų riešutai 

12. Arančinai - vyno skonio ryžių, grybų ir džiovintų pomidorų rutuliukai, žolelės 

 
 

Salotos 
(išsirinkti 3 skirtingas) 

1. Avokadų salotos - avokadai, kriaušės, pelėsinis sūris, skrudinti graikiniai riešutai, citrijų-aliejaus 
užpilas 

 2. Itališkos salotos - mocarela, pomidoriukai, balzamiko ir žolelių užpilas 
3. Silkės kapotinis su burokėliais - silpnai sūdyta ir marinuota silkė, virti burokėliai, balzaminis 
užpilas, skrudintos saulėgrąžos ir moliūgų sėklos 
4. Jautienos užkandis su jūros salotomis - kepta jautiena, jūros dumblių salotos, džiovinta slyva, 
mini pomidoriukas 
5. Grill keptos vištienos salotos - grill vištos krūtinėlės gabaliukai, obuoliai, salierų stiebai, graikiniai 
riešutai, apelsininis užpilas  
6. Tuno salotos - konservuoti tuno gabaliukai, morkytės, krapų padažiukas, skrudintas putpelės 
kiaušinis, žali daigeliai 

7. Graikiškos salotos - salotlapiai, feta, agurkai, pomidorai, alyvuogės, aliejinis žolelių užpilas 

8. Lietuviškos salotos  - virtos bulvės, morkos, kiaušiniai, marinuoti agurkai, žirneliai 
9. Šviežių daržovių salotos - įvairios lapinės daržovės, įvairios šviežios daržovės, gaivus aliejinis 
užpilas 
10. Vištienos salotos su apelsinais - įvairios lapinės daržovės, grill kepta vištos krūtinėlė, apelsinų 
segmentai, įvairios sėklos, aliejaus-apelsinų užpilas 

11. Meksikietiškos salotos - pupelės, kukurūzai, kalendra, pomidorai, agurkai, paprika, čili 

12. Rytietiškos salotos - ryžiai, agurkai, morkos, krevetės, rytietiški prieskoniai 

 
 
 



Šalti užkandžiai 
(išsirinkti 3 skirtingus) 

1. Menkės filė alaus tešloje su marinuotų agurkėlių ir kaparėlių padažu 

2. Lašišos musas su citrinų-krapų padažu 

3. Jūros lydekos kukuliukai su česnakiniu padažu 

4. Jaučio liežuvis su krienų padažu 

5. Kiaulienos suktinukas su džiovinta slyva ir žolelių padažu 

6. Vištienos suktinukas su abrikosu ir žolelių padažu 

7. Vištienos piršteliai traškiame apvalkale - skrudinti vištos krūtinėlės gabaliukai, čili padažas 
8. Vištos krūtinėlės gabaliukai marškinėliuose - vištos krūtinėlės gabaliukai tešloje ir kepti 
skrudintuvėje, čili padažas 

9. Kiaulienos išpjovos medalionai su karamelizuotais svogūnais 

10. Kiaulienos išpjovos medalionai su žolelių ir riešutų pesto 
11. Silpnai sūdyta ir marinuota silkė - kapot marinuota silkė, keptos morkos ir porai, prieskoninės 
žolelės 

12. Tradicinė silkė - silpnai sūdyta ir marinuota silkė, marinuoti svogūnai, prieskoninės žolelės 

 
 
 

Pagrindiniai karšti patiekalai  
visi patiekiami su sezoninių šviežių daržovių miksu 

(išsirinkti max 2 skirtingus) 

1. Grill vištos krūtinėlė - su pievagrybių padažu 
2. Įdaryta vištos krūtinėlė migdolų apvalkale - su fetos, fermentinio sūrio, špinatų ir rūkytos 
paprikos įdaru bei prieskoninių žolelių padažu 
3. Vištos krūtinėlės suktinukas su Panko džiuvėsiais - su grybų, sūrio ir prieskoninių žolelių įdaru 
bei prancūziškų Dijono garstyčių ir medaus padažu  

4. Anties šlaunelės confit (su kaulu) - su vyšnių kremu 

5. Anties krūtinėlė - su apelsinų kremu (papildoma kaina 6eur/asmeniui) 

6. Kiaulienos išpjovos medalionai - su voveraičių padažu 

7. Kiaulienos išpjovos kepsnys - su marinuotų agurkėlių ir kaparėlių kremu 

8. Glazūruoti kiaulienos šonkauliai - su karamelizuotais svogūnais ir barbekiu padažu 

9. Jautienos steikas - su pipiriniu padažu (papildoma kaina 8eur/asmeniui) 

10. Lašišos kepsnys - su citrinų ir špinatų kremu 

11. Menkė su migdolais - su krapų kremu 

12. Grybų daugiaryžis - ryžiai, baltas vynas, grybų asorti, prieskoninės žolelės - VEGAN 
 

Garnyrai prie pagrindinių karštų patiekalų 

(išsirinkti max 2 skirtingus) 

1. Skrudintos bulvių skiltelės 

2. Bulvė, įdaryta sūriu ir grietinėle 

3. Bulvių piurė su prieskoninėmis žolelėmis 

4. Sezoninis daugiaryžis - ryžiai su daržovėmis 
 

 



PAPILDOMAI 
 

Alaus stalas - (papildoma kaina 15eur/10asmenų) 
(išsirinkti nieko nereikia – bus sudėti rinkiniai) 

1. Kepta duona su česnaku ir feta padažu 

2. Sūrio lazdelės 

3. Traškūs vištienos piršteliai 

4. Kalmarų žiedai tešloje 

5. Įvairių sūrių rinkinys 

6. Įvairių mėsyčių rinkinys 

 

 

Pasitikimui - (papildoma kaina 3,50eur/asmeniui) 
(išsirinkti 3) 

1. Šulinėlis su mėlyno pelėsio sūriu - mėlyno pelėsio sūris,kreminis sūris, vynuogė 
2. Krepšelis su sūrio įdaru ir džiovintais pomidorais - kietasis sūris, fermentinis sūris, tepamas sūris, 
džiovintas pomidoras, marinuota alyvuogė 

3. Sūris su figomis - skrebutis, brie sūris, figų džemas, mėta 

4. Sūrio kamuoliukai su vynuoge ir migdolais - brie sūris, vynuogė, skrudintos migdolų drožlės 

5. Rūkytos lašišos musas - ruginė duonelė, rūkyta lašiša, kreminis sūris, krapai, citrina, žali daigeliai 
6. Sūdytos lašišos tartaras - lašiša citrinų-garstyčių marinate, skrudintas duonos paplotėlis, 
sezamas 

7. Sumuštinis su lašišos ritinėliu - rūkyta lašiša, kreminis sūris, krapai, skrudinta duonelė 
8. Krepšelis su tigrine krevete - tigrinė krevetė, kiaušinių-varškės kremas, citrina, 
alyvuogė,žalumynai, krepšiukas 
9. Grill vištienos ir greipfruto kąsnelis - grill vištos krūtinėlė, greipfruto segmantas, sviesto kremas 
su aitria paprika, žalumynai 
10. Vištos kepenėlių musas - vištos kepenėlės su brendžiu, kriaušė, džiovintas pomidoras, 
krepšiukas 

11. Prosciutto su melionu - prosciutto, melionas 

12. Karamelizuotos slyvos su šonine - slyvos, balzamiko glazūra, skrudinta šoninė 

 

 

Antros dienos pusryčiai - (papildoma kaina 20eur/asmeniui) 
(išsirinkti 1 sriubą ir 2 patiekalus) 

1. Raugintų kopūstų sriuba su bulvėmis 

2. Charčio sriuba su paplotėliais su sūriu 

3. Šaltibarščiai su bulvėmis 

4. Naminės dešrelės su troškintais kopūstais 

5. Grill kepti kiaulienos šonkauliai su bulvėmis 

6. Kruasanai (saldūs) 

7. Blyneliai su varške (saldūs) 
 

 

 



SALDUMYNAI 

Proginiai tortai - (nuo 27eur/kg) 
(išsirinkti www.editapatisserie.lt) 
  
 

Pyragaičiai, macaronsai, desertai indeliuose - (nuo 1,40eur/vnt) 
(išsirinkti www.editapatisserie.lt) 
 
 

 

SERVIRAVIMO IR DEKORO PASLAUGOS 

 
Dekoro kainos prasideda nuo 200eur – priklauso nuo to kiek ir kaip prabangiai norisi. 
Serviravimo paslaugos skaičiuojamos tada, kai žinoma kiek ir kokių lėkščių, įrankių, asočių, taurių, 
stiklinių, staltiesių, marmitų ir viso kito reikia. 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

http://www.editapatisserie.lt/
http://www.editapatisserie.lt/

